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MOZA CRECHA

Menus Degustacion

Ment Sabores

2 Snacks + 3 Aperitivos + 3 Platos +
1 Postre + 2 Petit Fours

MenuU Sensaciones

2 Snacks + 4 Aperitivos + 4 Platos +
2 Postres + 2 Petit Fours

MenuU Emociones

2 Snacks + 6 Aperitivos + 4 Platos +
2 Postres + 2 Petit Fours

Maridajes

+ Maridaje de 3 Vinos de Betanzos
+ Maridaje de 3 Vinos Seleccién
+ Maridaje de 3 Estrellas Galicia

Cocktail Bar

Limon & Albahaca
Vodka + Limoén + Albahaca + Soda
Aperol Lexitimo

Aperol + Branco Lexitimo + Naranja

Porto Splash

Vino Fino + Lima Limon

Sangria de Sidray Frutos Rojos
Sidra Gallega + Frutos Rojos
Pomelo Fruit (sin alcohol)
Pomelo + Lima + Granada
Limonadas Sabores (sin alcohol)
Melocotdn - Mojito - Cereza
Fruta de la Pasion - Menta

38€

52€

60<€

12€
14€
9€

8€

8€

8€

7€

7€

5€

*Los Menus incluyen Agua, Pan y Aceite de

Oliva Virgen Extra.
*Otras Bebidas no incluidas.

*Los Menus deben de ser iguales en tamanoy

a mesa completa.

*El Precio del Menu y Maridaje es por persona.
*No se servira Menu después de las 15:15h. y

de las 22:15h.
*Consulte alergias e intolerancias.



Entrantes

Gyozas de Langostino (6) 12,50€

al vapor con Mahonesa de Lima
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Gyozas de Pollo (6) 12,50€
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Aguacate (6) 12,00€

con Mahonesa de Soja
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con Queso Ahumado (6) 12,00€

con Emulsién de Chimichurri
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Sardina Ahumada (4) 16,00€

Principaies

Salpicon de Rape y Langostino 19,00€

con Vinagreta de Olivas Verdes
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Bacalao a la Plancha 19,50€
con Cremoso de Patata y Salsa Xato

Raxo de Atun 19,00€

con Crema de Patata y Mayo Lima
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Capr;zﬂls'no de Vaca Gallega 19,50€

a la Plancha con Patata Frita

Lagarto de Cerdo Selecto 16,50€
a la Plancha con Patata Frita

Carrillera de Vaca Guisada 19,00€
con Cremoso de Zanahoria

Pan Bao Galego (2) 14,00€

de Pulled Pork con BBQ y Cebolla Crujiente
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Postres
Consulte Postres Diarios 8,00€

MOZA CRECHA

Carta Restaurante
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